Houmous, pain rustique 6€
Pois chiches & tomates semi confites,

graines de basilic

Arrancinis* 9€
Petit pois, menthe & mozza, pecorino rapé

Frites de polenta* 6 €
Mayo citron
Oeufs mimosa a l'aioli 7€

Crumble olive noire & parmesan, anchois de Collioure

Filet de canette en charcuterie 9,50 €
Fumée au foin, condiment framboise,

roquette, noisettes

Ceviche de poisson (selon arrivage) 10,50 €
Leche de tigre, tomate, oignon rouge, coriandre

Poulet croustillant* 7€

Sauce sweet chili & coriandre

* = Non disponible le midi

Péche du jour 21¢€

Cochon confit 16 €
Cocos de Paimpol, tomate, chorizo, créme
d'haricots blancs

Tartare de boeuf 16 €
Soja, cacahuéte, coriandre, mayo sriracha,
jaune d’ceuf confit, frites maison

Filet de canette fumée au foin 17,50€

Aubergine confite, crumble parmesan & olive
noire, pickles de baies roses, condiment framboise

Tomate farcie 15 €

Caponata, fregolas sarda, coulis de roquette,
creme de Gorgonzola

Burger 15€
Boeuf haché 150g, poitrine, morbier, sauce

tartare paprika, chutney d'oignons, frites

maison

Brownie 7€
Chocolat corsé Valrhona, peanut butter, glace yaourt

Riz au lait coco 7€
Cardamome, eau de rose, pistache

Assiette de fromages dumoment  850€
Salade & condiments
Tartelette Figues fraiches 7,50€

Mousseline verveine, siphon figues

Focmule du midi

ficdoise du jour uniquement

Plat 12 €
Entrée + Plat 15 €
Plat + Dessert 15 €
Entrée + Plat + Dessert 18 €

10€
Sirop a l'eau
+

Poisson (selon disponibilité) ou Poulet grillé ou

Steak Haché, Avec Frites ou Légume du jour
+

Brownie chocolat et peanut butter ou glace
vanille ou yaourt

Les allergenes sont disponibles sur demande, Toutes nos viandes
sont d’origine francaise : Boeuf Cher et Finistére, canette deux
sévres, porc Massif central, prix nets en euros, taxes et services
combris.



